LUFTIG
CHOKOLADEKAGE

MED
CHOKOLADESTYKKER

Leekker luftig chokoladekage med chokoladestykker,
der giver lidt struktur og passer perfekt sammen med
kagens luftige konsistens.

. 8 personer
Till °P -]

e 200 g smgr + lidt ekstra til at smgre
formen med

5 eeg

250 g merk chokolade

200 g sukker

125 g mel

2 tsk bagepulver

1 tsk vaniljesukker

Smelt smgrret ved lav varme i en gryde. Lad
det derefter kgle af.

Del aeggene i blommer og hvider. Hak
chokoladen groft.

Pisk seggeblommer og sukker hvidt i en skal.
Kom chokoladestykkerne i, og r@r langsomt
det afkglede, smeltede smar i.

Bland mel, bagepulver og vaniljesukker
sammen, og rar det i dejen, lidt efter lidt.

Pisk eeggehviderne stive, og vend dem
forsigtigt i dejen, sa den bevarer sin luftige
konsistens.

Kom dejen i en smurt bageform (ca. 30x20
cm). Bag chokoladekagen ved 180 grader pa
naestnederste rille i ovnen i ca. 25 minutter.
Kagen er klar, nar du stikker i den med en
pind, og der ikke er nogen dej pa pinden.
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